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El gusto,

Carnicas Campanilla, en su deseo de establecer
un servicio de maxima calidad y confianza para
todos sus clientes (y conforme a [a metodologia
APPCC) garantiza una manipulacion higienico-
sanitaria de acuerdo con [a normativa actual
de todas nuestras carnes, picados y elaborados
que son sometidos a un estricto control de
calidad y a periodicos analisis microbioldgicos,
tanto de producto como de superficie, realiza-
dos por [aboratorios independientes como
‘Alilab’ ay ‘Labcer” (entidad de inspeccion
acreditada por ENAC y autorizada por [a Ad-
ministracion como organismo de control de
vehiculos especiales destinados al transporte
de mercancias perecederas.



Carnicas Campanilla S.L inscrita en el registro
eneral sanitario como Sala de Despiece Homo-
ogada y Almacén Frigorifico Polivalente y

sujeta a programas de w%tl'ama sistemdtica

de control sanitario establecida por la

%enera[itat Valenciana y exigidos por la

nion Europea, concenira todos sus esfuerzos

y conocimientos para poder }frer:er[es enel

mundo de [a carne la mejor de sus presentacio-

nes...La Calidad.

Antonio Campanilla

€SPARA ESPANA
10.14377/A 40.17786/A
C.E. C.E.
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Chuletdn y Entrecot

Presentacion Chuleton: Unidades de 500 grs aprox.
Presentacion Entrecot: Filete de 250 grs aprox.
0 pieza completa 5 kg aprox.

Solomillo

Presentacion: Filete de 220 grs aprox.
0 pieza completa 3 kg aprox.

Filete de primera

Presentacion: Filete de 140 grs aprox.
o pieza completa de 5 kg aprox.

Ragout

Presentacion: Dados en bolsa de 2,5 kg.

y Rabo

Presentacion: Bandeja de 1,5 kg aprox.

Carrillada

Presenfaciofi; Bolsa de 2,5 kgl




Chuletdn y Entrecot

e Presentacion Chuleton: Unidades de 500 grs aprox.
S Presentacion Entrecot: Filete de 250 grs aprox.
0 pieza completa 5 kg aprox.

Solomillo

Presentacion: Filete de 220 grs aprox.
0 pieza completa 3 kg aprox.

Presentacion: Bandeja de 1,5 kg aprox.




Chuletas

Presentacion: Bandeja de 2 kg aprox.
o chuletero completo 2 kg aprox.

Paletilla

Presentacion: Pieza de 1 kg aprox.

Pierna

Presentacion: Pieza de 1,8 kg aprox.

Cuello

Presentacion: Pieza de 500 grs aprox.

Punta de pecho

Presentacion: Pieza de 500 grs aprox.

o Mollejitas’

Presentacmn Eand.e;a de 1 kg



Chuletas

Presentacion : Piezas enteras o en bandejas
a chuletas de 1 kg aprox.

Cabrito canal

Presentacion: Piezas enteras o manipuladas
de 426 kg aprox.

Paletilla

Presentacion: Piezas de 400 grs aprox.

Pierna

Presentacion: Piezas de 500 grs aprox.



Chuleta

Presentacion: Bandeja de 1,5 kg aprox.
0 chuletero completo de 7 kg aprox.

Filete cinta

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.
0 1/2 piezas de 2,5 kg aprox.

Costillas

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.
o pieza completa de 2,5 kg aprox.

Panceta

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.
o pieza completa de 3 kg aprox..

Solomillo

Presentacion: Bolsas de 2,5 kg aprox.
o pieza de 500 grs aprox.

Cochinillo

Presentacion:\Unidades, pesa |
aprox. de 4 a 5 kg..
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Presentacion: Bolsas de 1 kg aprox.

Secreto

Presentacion: Bolsas de 1 kg aprox.

Carrillada

Presentacion: Bolsas de 1 kg aprox.

Solomillo

Presentacion: Bolsas de 1 kg aprox.

Tocino

Presentacion: Piezas de 3 kg aprox.



Pollo

Presentacion: Pieza entera, limpia de patas
v cabeza, de 2 kg aprox.

Pechuga

Presentacion: Bolsa de 2,5 kg

Muslo
Presentacion: Bolsa de 10 Und. de
2,5 kg aprox.

Alas

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox..

Gallina

Presentacion: Pieza entera, limpia de patas
vy cabeza, de 3 kg aprox

e

Presentacion: Pieza 1 kg aprox.

Conejo
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Salchicha casera

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.

Chorizo manchiego §

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.

Morcilla de cebolla

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.

r®y Chistorra

b Presentacion: Bolsa de 2,5 kg aprox.

888 (Choricito mini

Presentacion: Bandeja de 1 kg aprox.

Chorizo crio[[o

- A Presentamm\i\( eja de 1 kg. apr
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drnicas CampanillaS. L

Polig. Ind. - ¢/ Fabrica Cemento, n°26
Aptdo 439 - 03690 San Vicente ( Alicante |
Telf: 965.66.75.59 - Fax: 965.67.35.97
ceampanilla@ccampanilla.e.telefonica. net
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